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“MENU’ ALLA CARTA”

Antipasti

Gran tagliere Belvedere e pappa al pomodoro (min. 2 persone) - Euro 26,00
Tuscan cold cuts, mixed crostini and savoury snacks (min 2 persons) (1,2,4,7)

Terrina di Pecorino di Pienza al Miele e Noci/Tartufo - Euro 12,00
Baked pecorino cheese terrine with honey and wallnuts/truffle (7,8)

Paté di fegatini di pollo in terrina pan brioche ai fichi - Euro 14,00
Chicken liver paté in fig brioche terrine (1,3,4,7)

Uovo crema di zucca e menta, vele di pane aromatico — Euro 14,00
Creamed pumpkin and mint egg, sails of aromatic bread (1,3)

Flan con cuore caldo di pecorino di Pienza al tartufo - Euro 13,00
Flan with a warm heart of Pienza pecorino cheese with truffle (1,3,7,8)

Primi piatti

La Carabaccia - Euro 16,00
onion soup Florentine style (1,7,9,12)

Risotto allo zafferano ristretto di cinghiale e grue di cacao - Euro 16,00
Risotto with saffron reduced with wild boar and cocoa grué¢ (1,7,8,9,12)

Paccheri al ragu di anatra - Euro 16,00
Paccheri (pasta) with duck ragout (1,3,9,12)

Gnocchi di patate viola, burro alla salvia su crema di zucca - Euro 14,00
Potato gnocchi, sage butter on creamed pumpkin (1,3,7)

Pici al ragu di manzo e fegatini all’antica, briciole di pane aromatizzato acciughe e capperi
Euro 15,00
Pici (thick spaghetti) with beef ragout and old-fashioned livers, anchovy-flavoured bread crumbs
(1,3,4,12)
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Secondi Piatti

Anatra alla liquirizia con spinaci al burro - Euro 24,00
Liquorice duck with butter spinach (1,7,9,12)

Filetto di manzo alla Belvedere” finferli, paté di fegatini e tartufo - Euro 34,00
Beef fillet Belvedere style' chanterelle mushrooms, liver pate and truffle (1,4,7,9,12)

Costine di agnello laccate umami di cipolle, carciofi aglio e alloro - Euro 18,00
Lamb chops lacquered umami with onions, artichokes garlic and bay leaves

Filetto di suino al panforte, crema al cavolo romanesco, patate viola al rosmarino
Euro 22,00

Fillet of pork with panforte, Romanesco cabbage cream, purple potatoes with rosemary (1,9,12)

Secondi Piatti dalla griglia

Bistecca Fiorentina - Euro 55,00 al Kg

Tagliata di manzo con rucola e grana — Euro 22,00
Sliced beef with arugula and parmesan (7)

Filetto alla griglia - Euro 28,00
Grilled beef fillet
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Contorni
Verdure al vapore e olio nuovo — Euro 6,00
Steamed vegetables and new olive oil

Patate arrosto - Euro 6,00
Baked potatoes

Spinaci al burro - Euro 6,00
Spinach in butter (7)

Fagioli al fiasco e olio nuovo - Euro 6,00
Beans and new olive oil

Cardo al burro nocciola - Euro 6,00
Hazelnut butter thistle (7)
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Dessert

Degustazione di dolci Natalizi Senesi, gelato ai sapori di Siena e Vin Santo — Euro 10,00

Tasting of Sienese Christmas sweets, ice cream with the flavours of Siena and Vin Santo
(1,3,7,8,12)

Soufflé con cuore caldo di nocciola o pistacchio e fragole — Euro 8,00
(10 minuti di attesa — 10 minutes waiting time)

Soufflé with a warm heart of hazelnut or pistachio and strawberries
(1 543758)

Bavarese, pistacchio, pere e miele — Euro 8,00

Pears in red wine with custard and cat's tongues
(3,7.8)

Tiramisu “Belvedere” namelaka di mascarpone, spugna al caffé e mou salato
Euro 8,00
Tiramisu ‘Belvedere’ mascarpone namelaka, coffee sponge and salted toffee

(di nostra produzione)
(1,3,7)

Bacio di Siena — Euro 8,00
(3,7,8,)

Coperto € 3,00



Allergeni:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Contiene frumento / Contains wheat / Enthélt Weizen

Contiene sedano / Contains celery / Enthalt Sellerie

Contiene uova /Contains eggs / Enthalt Eier

Contiene latticini / Contains dairy products / Enthalt Milchprodukten
Contiene frutta secca a guscio/ Contains nuts / Enthalt Nuesse
Contiene senape / Contains mustard / Enthalt Senf

Contiene pesce / Contains fish / Enthalt Fisch

Contiene solfiti / Contains sulphate / Enth&lt Sulfaten



